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LALOU A LA CARTE

Voorgerechten

Pata Negra, roodlof, bietjes, mierikswortel, pecannoten 1 0)
Licht gerookte pastrami, spek, basilicum, Parmezaan 18
Paddestoelen, ragout, filo, hollandaise il
Krabsalade, avocadoschuim 22
(supplement kaviaar 10 g +15)

Mosselen, chorizo, piment, gerookte beurre blanc 22
Coquilles, prei, Granny Smith, haringkuit 24

(supplement kaviaar 10 g +15)

Hooldgerechten

Eend, filet en bout, wortel, sinaasappel 28
Snoekbaars, aardpeer, zuurkool, saus van paling 28
Ravioli van kreeft, knolselderij, dragon, Hollandse garnalen 29
Artisjok, peterselie, zwarte knoflook, aardappel 25
Bretonse vissoep, venkel, rouille 28
Steaks

Onze steaks zijn van Black Angus-rund uit de Verenigde Staten
Ossenhaas (+ 150 gram) 39
House steak (£ 200 gram) 32

Steaks worden geserveerd met saus naar keuze:

bearnaissesaus, pepersaus of rodewijnsaus

Bijgerechten
Frites met mayonaise .

Kropsla met vinaigrette 6
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DESSERTS
Creéme brilée, vanille-ijs

Créme Brilée, vanilla ice cream

Vijg, mascarpone, amandel, ijs van gebrande tijm

Fig, mascarpone, almond, toasted thyme ice cream

Pure chocolademousse, gezouten karamel, hazelnoot, vanille-ijs

Dark chocolate mousse, salted caramel, hazelnut, vanilla ice cream

Kaasselectie

Selection of cheeses
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LALOU A LA CARTE

Slarters

Pata Negra, red chicory, summer beets, horseradish, pecans
Lightly smoked beef pastrami, bacon, basil, Parmesan
Mushrooms, ragout, filo, hollandaise

Crab salad, avocado foam

(supplement caviar 10 g +15)

Mussels, chorizo, piment, smoked beurre blanc

Scallops, leek, Granny Smith, herring roe
(supplement caviar 10 g +15)

Mains

Duck, breast and leg, carrot, orange

Pike-perch, Jerusalem artichoke, sauerkraut, smoked eel sauce
Lobster ravioli, celeriac, tarragon, North Sea shrimp
Artichoke, parsley, black garlic, potato

Breton fish soup, fennel, rouille

Steaks

Our steaks are American Black Angus beef.
Beef Tenderloin (+ 150 gram)

House Steak (+ 200 gram)

Steaks are served with a sauce of your choice:

Béarnaise sauce, pepper sauce or red wine sauce

Sides
Fries with mayonnaise

Butter lettuce with vinaigrette
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